vorspeisew

ALpewtﬁwdisches Carpacci,o vom. Reh =¢)
an Felosalatbouguet tn Kartoffeldressing,

Deer Carpacelo with Lo mb’s Lettuce bouguet
Ln potato dressing

12,00 Buro

Marinlierte Rote Beete (1,2.4)
in plieantem Vanillesud
an gerfiucherten Lachsrosen und Strudelehip
Marinated beetroot bn a spiey vanilla sauce on smoked salmon
10,00 Euro

Suppen

Rirbiscremesuppe 7
mit Garnele und stelvischenm Kirbissl
Pumpkin cream soup with prawn ang
Styrian pumpkin oil
©,50 Euro

/7

Klare Ochsenschwanzsuppe «9)
mit altem Sherry und Chesterstange
Clear oxtail soup with old sherry and cheese pasty
&6,00 Euro



vegetarisches § lelehte Schimankerl
Zum weihen Stein

Allgliver Kisesplitzle mit Schworzwiebeln, @sz10.0)
gebackenen Apfelspalten,
Schnittlaueh und salatvariation

Spaetzle with Cheese, stewed onlons, baked apple slices, chives
and mixed salad

12,90 Buro

Herbstlicher Salatteller wz10 L0
mit Kirbiskernen, Welntrauben und Blrnenspalten,

dazu gerlebener Bergkiise und Baguette
Autumn salad with ‘PMWLPVQLVL seedls, oropes anol
pear slices,grated cheese and baguette

10,50 Euro
dazu wahlwelse

Roastbeefstreifen Poulardenstreifen
with stir fried voastbeef with stir fried spring chicken

+ &,00 Euro + 3,50 Euro

Flsch

Geboratene Lachsforelle ¢,9.1.2)
auf lauwarmem Gemiisesalat nach bayrischer Art,
dazu hausgemachte Brandtelg-Kartoffellkrapfen

Roasted salmon trout on vegetable salad “Bavarian style”,
with homemade potato doghnuts

:2530 Euro



Feines vom Grill und aus der Pfanne

Marinierte Grillhaxe vom Spanferieel o)
an Dunkelblersauce, auf Ananaskraut,
dozu Serviettenkndoel
Suckling plg knuckle on darie beer sauce, pineapple-sauerkraut,
served with bread dumplings

:@30 Euro

Schwelnefiletmenaillons unter der Karotten-Nuss-Kruste ¢.2)
an Walliser Kisesauce und glacterter Bline,

dozu Kroketten und Salatvariation
Pork tenderloin medatllons gratinated with a cavrot and nut crust,
cheese sauce, glazed pear, croquettes and mixed salad

21,90 Buro

Backhendl vow der Matspoularde wsz0)
mit Zitronenconfit, Bacon-Kartoffelpliree

und Salatvarlation
Baked spr'm@ ehicken with Lenton cowﬁt, mashed potatoes with bacown,
mixed salad

22,90 EBuro

original “Wiener Schnitzel” vom Kalb zxc)
auf lauwarmem Kartoffelsalat,
Blattsalate in Krliuterdressing

veal Schnttzel on a warm potato salad,
leaf Lettuce with herb dressing

22,90 Buro



unsere Klassiker

Argentinisches Rumpsteak , Café de Paris’ as»

mit hausgemachter Witrzoutter gratintert,

dozu griine Bohnen und Kiroketten
Argentinian rumpsteak "Café de Paris'
gratinated with homemade spiced butter, green beans, croquettes

28,90 EBuro

»~Stegerliinder Kriistehen” @z10.0)
Schwelneschnitzel auf Toast wmit Spiegelet,
Champignons a la Creme,
Pommes frites und Salatbougquet

Pork schnitzel on toast with fried egg,
ereamy mushrooms, fries and salad bouguet

14,50 Euro

Schwmankerl Teller” z10)
Kleine Grillroulade, Rindermedatllon mit Kriluterbutter und
reglonale Wildoratwurst mit Bohnenbindehen im Speckmantel,

Ristkartoffeln uno Senfdip
Grilled voulade, beef medaillon with herb butter, game sausaoe,
greew beans bn bacown coat, roasted potatoes ano mustard dip

:Ljﬂo Ewro



