Vorspeisen

Obazda wit Kirbiskernpesto, w109

Pfirsich und Preiselbeeren, dazu Kriiuter-Knusperbrot
Obozda cheese with pumpkin seed pesto
peaches, cranberries and crispy herb bread

9,50 Buro

Feldsalat mit Kartoffelvinaigrette @,s:10)

glacierte Apfelspalten und Thymiancroutons
Corn salad with potato vinaigrette
glazed apple wedges and thyme croutons

8,90 Buro
dozu wahlweise
gebackene Blutwursttaschen Riucherlachs )
fried black pudding smoked sabmon
+ 4,00 Burp T4,00 Buro
SUPPEN

Ritrblscremesuppe )
mit stetrischem Kitrbissl, Kernewn und Croutons
Pumpkin cream soup with Sty rion pumplin oil,
pumpkin seeds and croutons
5,50 Euro

wahlwelse mit garnele + 1,50 €

with Prawmns

klare Rindfleischbrithe mit Maultasche gefillt mit Spinat,
wintergemiise, Kresse und Tricffelsl wz9.10)
Beef broth with howmemade duwmpling filled with spinach,
vegetnbles, Cress and truffle oil

6,00 Euro



Vegetarisches g letehte Schmankerl
Zum wethen Stein

Allgliver Kisesplitzle mit Ristzwiebelringen
Schnittlauch und sSalatvariation @z»)
Spaetzle with Cheese, roasted onlons, chives

and mixed salad

12,90 Euro

Winterlicher Salatteller «710,0)
wmit gebratenen Birnenspalten, Kitrbiskernen und Travben

Bergkisewitrfel uno Ristbrot
winter salad with pumpkin seeds, grapes and
fried pear slices, cheese cubes and baguette

10,50 Buro
dazu wahlwelse

Roastbeefstreifen Poulardenstreifen
with stir fried voastbeef with stiv fried spring chicken

+ F,00 EBuro + 4,50 Burp

oebratenen qarnelen (6 Stitck)
with fried prawns

+ 10,00 €

Fisch

Duett von Lachsfilet uno Scampt tn walnussbutter gebraten,

an Orangenschaum, Winterspinat unol Kartoffel-Selleriepiiree @
Salmown fillet and scampl fried in walnut butter,
winter _gpmam and mashed potatoes with ceLe@

24,90 Buro



Feines vom Grill und aus der Pfanne

15 Stunden gegarte Haxe vow Fretlanoschwelin
an leichter Portwelnsauce, glacierte Trauvben,

Sauerkraut und Apfel-Nussknsdel z29:10)
Sous vide cooked pork knuckle
with port wine sauce, glazed gropes,
SauerRraut and apple-nut dumplings

19,90 Buro

Filet vom Landschwein unter oer Pfefferkruste,

Ralmsauce, Kartoffel-Specktaler uno salat ws»
Pork tenderloing with pepper crust
Cream sauce, croguettes with bacon and salao

21,90 Buro

Sauerbraten vom Katzenbacher Wildsehwein mit Rotlkeohl,

Portwelnbirne und Preiselbeeren, dazu Maronenspiitzle o.s29)
wWild boar sauerbraten with ved cabbage, port wine pear and cranbervies,
with chestnut spaetzle

1%#,90 Buro

Geschmorte Ochsenbiickehen (dry aged)
mit gebratenem Speck, Champignons und Croutons,
wintergemiise und Kartoffelkrapfen wsp)
Dry aged ox cheeks
with fried bacon, mushrooms and croutons,
winter vegetables and croguettes

23,90 €



Unsere Klassiker

original “Wiener Schnitzel” vom Kalb @szc)
mit Zitrone, Pfirsisch und Preiselbeeren,

dazu lauwarmer Kartoffel-Gurkensalat
veal Schnitzel with lemon, peach and cranberries,
one warm potato cucumber salad

22,90 Buro

Argentinisches Rumpstenk , café de Paris’ @z

mit Witrzbutter gratiniert,

dazu Speckbohnen und hausgemachten Kroketten
Argentinian rumpsteak "Cofé de Paris
gratinated with spiced butter, green beans with bacon
and homemade crogquettes

28,90 Buro

Stegerlinder Kritstehen ,zuwm wetben Stetn @s0,0)
Schwelneschnitzel auf Blerbrot mit Splegele,
Chawmplgnons 4 la Creme,

Pommes frites unol Salatbouquet

Pork schnitzel on sliced bread with fried egg,
creamy mushrooms, fries ano salad bouguet

14,50 BUro

Schmankerl Teller” z10)
Kleine Grillroutade mit Zwiebeln und Bergkiise gefitlit,
Rindermedaillon mit Kriuterbutter und
regionale wildbratwurst wmit Preiselbeer-Senferene,

dazu Ristkartoffeln uno Speckbohnen
Grilled voulade filled with onlons and cheese, beef wedaillon with herb butter,
game sausage,cranlerry-mustarooip
roasted potatoes and green beans with bacon

19,90 Euro



